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Name:

Trinkmilch, Joghurt & Co.

= Erganze das Schema mit den richtigen Begriffen.

Arbeitsblatt 7

Klasse:

Grundlegende Arbeitsschritte nach Anlieferung der Milch in einer Molkerei:

Zuerst wird die Milch ...

Trennung von

\ 4

Erhitzen der Milch,

und

Zerkleinerung der

Magermilch und um Keime Fettktgelchen in
Rahm abzutdten der Milch
Im Anschluss wird die Rohmilch weiterverarbeitet zu ...
Abfillen Mischung aus Milch erhalt Lab Verdickte Milch Streichfahiges
separierter, Milch, Sahne, aus dem Magen wird mit Fett aus dem
pasteurisierter Schokolade und | von Kalbern. Nach Milchsaure- Rahm der Milch
und Haselnissen wird | dem Gerinnen wird |  bakterien versetzt wird zu
homogenisierter in Becher der sogenannte und gegebenen- viereckigen
Milch in abgefullt. Bruch nochmals falls noch mit Stlicken geformt.
Getrankekartons. erhitzt, geformt Frichten
und ins Salzbad vermischt.

gelegt.

Die Milcherodukte werden in

gelagert.

Ein

liefert die Produkte an die Verkaufsstellen.

Landes-
vereinigun,
der Bayerischen

Milchwirtschaft
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